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ENTREE Taboulé Betteraves vinaigrette Persillade pomme de terre
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PLAT PRINCIPAL Pizza au fromage Grignotines sauce barbecue* Q Colin sauce tex mex

ACCOMPAGNEMENT Poélée printaniére Boulgour Choux fleurs BIO béchamel
PRODUIT LAITIER ko Fromage blanc nature BIO + sucre ok
DESSERT Fruit ok Maestro vanille
Sans viande Hokok Hoki sauce citron ok
Sansy peno Hoki sauce citron
foum illes |MUlIA' « @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
\e%’ Y d/ = et oeufspo & g)"uits féculents et legumes secs Faitiers

ceunncinon ) B8
3]

i |

STARN Fabrigqué dans le tarn
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Neas salades el nes platy compesésy

Sauce tex mex : roux blanc, fumet de poisson, tomate concentré, oignons, épice mexicaine
Sauce goulash : roux blanc, vin blanc, bouillon de boeuf, tomate concentré, laurier, herbes de provence, paprika
Sauce citron : roux blanc, fumet de poisson, créeme, jus de citron
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Duo chou rouge / carottes rapées Salade de blé thon avocat

Escalope viennoise
(poulet)

Goulash beeuf

Purée pomme de terre Courgettes au curry

Petit suisse sucré Carré de I'est a couper
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Galette lentille boulgour Escalope panée végétale

A Uat d'enigi toaé
I Taboulé : semoule, tomates, poivrons, raisins secs, menthe, jus de citron, vinaigrette
Fabrigué en aveyren Persillade de pomme de terre : pomme de terre, persil, vinaigrette CEuly de France =
Salade de blé thon avocat : blé, thon, avocat, sauce salade 3
Viande bevine frangaise ‘Cabel wouge
Viande percine frangaise Nea sauces Péche veapensable
v b S Sauce barbecue : roux blanc, fond brun, sucre, tomate concentré, préparation barbecue 9 N

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation * signifie que I'origine de la viande est UE

Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



