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CAMPSAS LUNDI MELRCREDI JLUDI

ENTREE Céleri rémoulade Piémontaise Concombre vinaigrette Salade de riz Coeur de batavia
it
BLANC |
B e g g
PLAT PRINCIPAL Sauté de porc au miel* Sauté de dinde sauce forestiére Poisson pané = Omelette Jambon blanc*
ACCOMPAGNEMENT Pommes rissolées Jardiniére de légumes Petits pois cuisinés Brocolis méridionaux Coquillette
PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé Saint paulin i *rx *rk
DESSERT ok ek Flan chocolat Cake cacao maison @
Sany viande Colin sauce agrumes Croc veggie tomate Fork ok Galette pois et blé
Sany pew Colin sauce agrumes Galette pois et blé
i 'MU‘IA, . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
‘E(’A' Wmuw d’ = et oeufs P & fghu'ts féculents et légumes secs Faitiers

Appellation d'origine prolégee Nes salades el nes plals compesés

Piémontaise : mayonnaise, pomme de terre, tomate, ail, persil, cornichon, sauce salade

L Eu ¥
Fabrique en 4 Salade de riz : riz, tomate, mais, vinaigrette de ¥
Viande bevine froungaise ‘Cabel wouge
o , , Nes souces Péche wesponsable

¢ brang Sauce au miel : roux blanc, oignons, creme, miel —
Velaille froungaise Sauce forestiére : roux blanc, oignons, carottes, bouillon de volaille, champignons, créme, ail, persil Agmwlhmbwlw&

Sauce agrumes : roux blanc, fumet de poisson, oignons, jus d'orange, jus de citron, créeme .
Haute valewy envinennementole

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. L'annotation " signifie que I'origine de la viande est UE
Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de

restauration pour en bénéficier.



